NORI

Das Team des Restaurants NORI heifit Sie herzlich Willkommen oder wie
man in Japan sagt

Irasshaimasse!

Lassen Sie sich von uns verwohnen und erleben Sie einen
unvergesslichen Abend.

Ihr Team NORI

Wenn Sie Lust auf Sushi haben, besuchen Sie bitte unsere Filiale in der
WaldstraBe 64, 04105 Leipzig
Es gibt dort Sushi taglich von 17.30 Uhr bis 21.30 Uhr

Zahlungen sind per EC- Karte u@ in Bar moglich
e




LUNCH MENU
Mo — So: 11:30-15:00 | Di geschlossen | nur im Haus

Bestellen Sie ein Gericht aus folgenden
Kategorien: Hauptspeisen & Bowls,
erhalten Sie einen Starter fur 4,50€.
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Speisen sowie Getrianke konnen Zusatze und Farbstoffe enthalten. Bei Riickfragen wenden Sie
sich bitte an unsere Mitarbeiter und fragen Sie nach unserer mit Allergenen gekennzeichneter

STARTER

Wakame Salat =
Algensalat mit Sesam

Edamame =
gedampfte japanische Sojabohnen mit Salz

vegane Gyoza -
5 gedampfte Teigtaschen gefiillt mit Gemise

Gyoza Sﬁi’i 3{@&

5 gedampfte Teigtaschen gefiillt mit Garnelen

Ebi Tempura
2 Black Tiger Garnelen im japanischen Teigmantel

Okonomiyaki

5.80

5.80

6.80

7.80

6.30

8.80

japanischer Pfannkuchen mit Kohl, jap. Mayonnaise, Teriyakisauce & Bonitoflocken

Takoyaki

7.30

6 gebackene Weizenballchen gefiillt mit Tintenfisch & Gemiise dazu jap. Mayonnaise,

Teriyakisauce & Bonitoflocken

Pak-Choi -
gebraten mit Champignons & Cashew-Kernen

Ebi Tempura Wrap
2 gefiillte Reispapierrollen mit Garnelen, Rucola, Salat & Gurken

Tofu-SpieRe

2 Spielle mit frittiertem Tofu, Walnuss & veganer Teriyakisauce

7.80

7.80

5.80

Speisekarte.

Bewerten Sie uns flr einen
besseren Service!

Alle Preise sind in Euro inklusive Steuern




S1. Mangosalat -~ 7.80

Rucola, Romanasalat, Gurken, Cherry Tomaten, rote Zwiebelringe, Sonnenblumenkerne,
Kirbiskerne & Mango

S2. Avocadosalat 7.80

Radieschen, Rucola, Romanasalat, rote Zwiebelringe, Kase, Sonnenblumenkerne,
Kirbiskerne & Avocado

Dressing (1 lhrer Wahl):

1. Honigdressing 2. Sesamdressing 3. Goma Dressing

Hauptspeisen

H1. Japanischer Curry

mit Kartoffeln, & Karotten

vegetarisch % 11.30

gebackenes Hahnchenfilet _ 14.30

H2. Udonnudeln

mit Pak- Choi, Zuckererbsen, Broccoli, Edamame, Teriyakisauce & Sesam

gebackenes Hahnchenfilet 14.80

knuspriger Ente 16.80
Tempura Garnelen 16.80
Vegetarisch X 11.30
Tofu X 13.30
H3. Udonnudeln in Pilzsauce 13.80
gebratene japanische Weizennudeln in Pilzsauce mit Krauterseitlingen, Champignons, Pak Choi
& Edamame
H4. Shoyu- Ramen
Briihe auf Fleisch- und Sojabasis mit japanischen Weizennudeln, Pak-Choi, Mais & eingelegtem
halbem Ei
diinn geschnittenem Schweinefleisch 14.80
Hahnchenfleisch 14.80
H5. veganer Shoyu- Ramen X 14.80
Briihe auf Sojabasis mit japanischen Weizennudeln, Pak- Choi & Tofu
H6. Reis
mit Teriyakisauce, Zuckererbsen, Edamame, Broccoli & Pak Choi
knuspriger Ente 16.80
gebackenem Hahnchenfilet 14.80

Tofu £ 13.30
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Bowls

Nori Poke Bowl 15.80

Grofde Sushi-Reisbowl! mit Lachs, Avocado, Edamame, Gurke, Algensalat, jungen
grinen Erbsensprossen, weillem Rettich, roter Beete, Karotten, Radieschen,
Ingwer, Sesam, Unagi & Honigdressing

Sake Don 15.80

Grofde Sushi-Reisbowl mit Lachs, eingelegtem Rettich, Edamame, Gurke, jungen griinen
Erbsensprossen, weillem Rettich, roter Beete, Karotten, Algensalat, Radieschen,
Ingwer, Sesam, Unagi & Nori Special-Sauce

Soba Bowl

Nudeln aus Buchweizen mit Champignons, Zwiebeln, weilRem Rettich, roter Beete, Karotten, Gurken, & Sesamsauce
gebackenes Hahnchenfilet 14.80
Tempura Garnelen 16.80
Tofu L 13.80
Reisbowl

Grofde Reisbowl mit Gurken, weilem Rettich, roter Beete, Karotten, Spinat, Spiegelei, Zwiebeln,
Champignons & Unagisauce
Ente in japanischer Sauce _ 16.80

gebratenem Lachs 17.80
Rinderstreifen von argentinischem Entrectte 21.80
Tofu 13.80
Green Bowl - 14.30
GrofRe Sushi-Reisbowl mit knusprigem Seetang, eingelegtem Rettich, Avocado, Edamame,

Gurke, griinen Erbsensprossen, weilem Rettich, roter Beete, Karotten, Radieschen,

Sesam & veganer Teriyakisauce

Tofu Bowl £ 13.30
GrolRe Reisbowl mit Tofu, Gurken, weilRem Rettich, roter Beete, Karotten, Edamame, Mais,
Radieschen,Sesam & veganer Teriyakisauce

Lachs Tempura Bowl 16.80

GrofRe Sushi-Reisbowl mit japanischem Teig ummanteltem Lachs, Gurken, Edamame, Avocado,
eingelegtem Rettich, griinen Erbsensprossen, weilem Rettich, roter Beete, Karotten, Radieschen,
Sesam, Unagisauce & Joghurt-Dip

Ebi Tempura Bowl 16.80

Grof3e Sushi-Reisbowl mit japanischem Teig ummantelten Garnelen, Gurken, Edamame,
Avocado, eingelegtem Rettich, griinen Erbsensprossen, weiltem Rettich, roter Beete, Karotten,
Radieschen, Sesam, Unagisauce & Cocktailmayonnaise

Chicken Tempura Bowl 15.30
GrofRe Sushi-Reisbowl mit japanischem Teig ummantelten Hahnchen, Gurken, Edamame,

Avocado, eingelegtem Rettich, griinen Erbsensprossen, weilRem Rettich, roter Beete, Karotten,
Radieschen, Sesam, Unagisauce & smoked BBQ-Sauce

Crunchy Tofu Bowl -~ 15.30

GrofR3e Sushi-Reisbowl mit Tempurateig ummantelten Tofu, eingelegtem Rettich, Avocado, Edamame,
Gurke, griinen Erbsensprossen, weilem Rettich, roter Beete, Karotten, Radieschen,
Sesam, veganer Teriyakisauce & Erdnusssauce -




DESSERT

D1. 2 Mochi Strawberry Cheesecake 5.50
Jap. Reiskuchen aus Klebreis mit Strawberry-Cheesecake-Geschmack

D2. 2 Mochi Chocolate 5.50
Jap. Reiskuchen aus Klebreis mit Schokoladengeschmack

D3. 2 Mochi Mango Cheesecake 5.50

Jap. Reiskuchen aus Klebreis mit Mango-Cheesecake-Geschmack

Find us on
facebook

(@) nstaguam

Bewerten Sie uns fiir einen
besseren Service!




